
                                                Załącznik do SIWZ  nr 3
 Część 2  Zakup i dostawa ryb i owoców morza
FORMULARZ CENOWY
	L.p.
	Nazwa
	j.m.
	Ilość
	Cena jedn.  netto
	VAT

(%)
	Cena jedn. brutto
	Łącznie brutto

(4x7)

	(1)
	(2)
	(3)
	(4)
	(5)
	(6)
	(7)
	(8)


	Zajęcia „Kucharz” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	1.
	Łosoś wędzony na zimno norweski 
w plastrach, op. ok. 200 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	2.
	Karp patroszony świeży
	kg
	2,5
	
	
	
	

	Zajęcia "Organizacja usług cateringowych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	3.
	Filet z mintaja mrożony waga bez wody
	kg
	3,5
	
	
	
	

	4.
	Krewetki mrożone
	kg
	1
	
	
	
	

	Zajęcia "Kuchnia Śródziemnomorska" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	5.
	Anchois op. ok. 200 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	6.
	Dorsz atlantycki świeży
	kg
	3
	
	
	
	

	7.
	Mix owoców morza op.  ok. 150 g
	szt.
	15
	
	
	
	

	Zajęcia „Kucharz” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	8. 
	Krewetki mrożone ok. 500 g, pakowane 
w folię termokurczliwą
	szt.
	2
	
	
	
	

	9. 
	Kalmary mrożone ok. 500 g pakowane 
w folię termokurczliwą
	szt.
	1
	
	
	
	

	10.
	Małże mrożone ok. 500 g,  pakowane 
w folię termokurczliwą
	szt.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia "Kuchnia Śródziemnomorska" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	11.
	Ośmiornica mrożona
	kg
	3
	
	
	
	

	12.
	Mule mrożone opakowanie ok. 0,9 kg
	szt.
	5
	
	
	
	

	13.
	Małże mrożone ok. 500 g, pakowane 
w folię termokurczliwą
	szt.
	2
	
	
	
	

	14.
	Krewetki mrożone ok. 500 g, pakowane 
w folię termokurczliwą 
	szt.
	2
	
	
	
	

	Łączna wartość ogółem brutto (zł)
	
	



…………………………………………

Podpis Wykonawcy
1

