
                                                Załącznik do SIWZ  nr 3
 Część 1 Zakup i dostawa mięsa, wędlin, drobiu i podrobów
FORMULARZ CENOWY
	

	L.p.
	Nazwa
	j.m.
	Ilość
	Cena jedn.  netto
	VAT

(%)
	Cena jedn. brutto
	Łącznie brutto

(4x7)

	(1)
	(2)
	(3)
	(4)
	(5)
	(6)
	(7)
	(8)

	Zajęcia „Kucharz” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	1. 
	Flaki wołowe, krojone, suche
	kg
	1
	
	
	
	

	2.
	Szynka konserwowa wieprzowa, krojona, w plastrach
	kg
	0,5
	
	
	
	

	3.
	Mięso mielone z szynki 500 g, świeże, tacka
	szt.
	2
	
	
	
	

	4.
	Karkówka świeża
	kg
	0,5
	
	
	
	

	5.
	Rostbef b/k świeży
	kg
	2,5
	
	
	
	

	6.
	Boczek wędzony
	kg
	0,3
	
	
	
	

	7.
	Kabanosy z mięsa wieprzowego, 
op. ok. 240 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	8.
	Kiełbasa podwawelska wędzona wieprzowa
	kg
	2,5
	
	
	
	

	Zajęcia "Organizacja usług cateringowych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	9.
	Żeberka wieprzowe
	kg
	2,5
	
	
	
	

	10.
	Mięso mielone z łopatki wieprzowej
	kg
	0,5
	
	
	
	

	11. 
	Karkówka świeża
	kg
	2
	
	
	
	

	12.
	Kiełbasa śląska
	kg
	2
	
	
	
	

	13.
	Polędwica wieprzowa (mięso)
	kg
	2,5
	
	
	
	

	14.
	Mięso mielone z wołowiny
	kg
	1
	
	
	
	

	15.
	Szynka wędzona wieprzowa
	kg
	0,5
	
	
	
	

	Zajęcia "Kuchnia Śródziemnomorska" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	16.
	Polędwica wołowa
	kg
	3
	
	
	
	

	17.
	Kiełbasa chorizo opakowanie ok. 300 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	18.
	Boczek wędzony surowy
	kg
	1
	
	
	
	

	19.
	Szynka dojrzewająca opakowanie 
ok. 200 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	20.
	Mięso mielone wołowo-wieprzowe
	kg
	1,5
	
	
	
	

	21.
	Szynka wieprzowa - wędlina
	kg
	0,5
	
	
	
	

	Zajęcia „Kucharz” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	22.
	Ćwiartka z kurczaka świeża
	kg
	1,5
	
	
	
	

	Zajęcia "Organizacja usług cateringowych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	23.
	Porcja rosołowa drobiowa
	kg
	1
	
	
	
	

	24.
	Kurczak świeży
	kg
	2
	
	
	
	

	25.
	Filet z piersi kurczaka świeży
	kg
	1,5
	
	
	
	

	26.
	Pierś z indyka świeża
	kg
	1,2
	
	
	
	

	27.
	Wątróbka drobiowa
	kg
	1
	
	
	
	

	28.
	Wątróbka wieprzowa
	kg
	1
	
	
	
	

	Zajęcia "Kuchnia Śródziemnomorska" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	29.
	Filet z piersi kurczaka świeży
	kg
	1,5
	
	
	
	

	Zajęcia „Kucharz” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	30.
	Kaczka zagrodowa, bez podrobów, mrożona, pakowana w folię termokurczliwą
	kg
	3
	
	
	
	

	Łączna wartość ogółem brutto (zł)
	
	



…………………………………………

Podpis Wykonawcy
3

