
                                                Załącznik do SIWZ  nr 3
 Część 6  Zakup i dostawa przypraw, dodatków do potraw, 

produktów zbożowych, cukru i wyrobów cukierniczych 

oraz bakali, orzechów, kawy, herbaty, tłuszczów
FORMULARZ CENOWY
	L.p.
	Nazwa
	j.m.
	Ilość
	Cena jedn.  netto
	VAT

(%)
	Cena jedn. brutto
	Łącznie brutto

(4x7)

	(1)
	(2)
	(3)
	(4)
	(5)
	(6)
	(7)
	(8)

	Zajęcia „Kucharz” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	1.
	Rosół drobiowy, 12 kostek, ok.120 g, łagodny mięsny smak
	szt.
	3
	
	
	
	


	2.
	Koncentrat pomidorowy 30% ok. 200 g słoik
	szt.
	3
	
	
	
	

	3.
	Ketchup pikantny ok. 500 ml
	szt.
	1
	
	
	
	

	4.
	Musztarda sarepska ok. 200 g, słoik
	szt.
	1
	
	
	
	

	5.
	Musztarda Dijon ok. 200 g, słoik
	szt.
	1
	
	
	
	

	6.
	Bazylia suszona ok.10 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	7.
	Oregano suszone ok. 10 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	8.
	Tymianek suszony ok.10 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	9.
	Majeranek suszony ok. 10 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	10.
	Sól spożywcza 1kg, jodowana, biała, drobnokrystaliczna
	szt.
	1
	
	
	
	

	11.
	Pieprz mielony, czarny ok. 20 g
	szt.
	4
	
	
	
	

	12.
	Pieprz Cayenne mielony ok. 15 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	13.
	Papryka mielona słodka ok. 20 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	14.
	Papryka mielona ostra ok. 20 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	15.
	Liść laurowy suszony ok. 6 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	16.
	Imbir mielony ok. 15 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	17.
	Szałwia suszona ok. 10 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	18.
	Przyprawa goździki całe ok. 10 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	19.
	Cynamon mielony ok. 30 g
	szt.
	5
	
	
	
	

	20.
	Szafran ok. 0,3 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	21.
	Laska wanilii, ok. 15cm, 
	szt.
	5
	
	
	
	

	22.
	Skórka pomarańczowa kandyzowana ok. 100 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	23.
	Kardamon ziarna ok. 40 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	24.
	Żelatyna wieprzowa ok. 50 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	25.
	Ocet winny 250 ml, butelka szklana
	szt.
	4
	
	
	
	

	26.
	Majonez ok. 200 g, słoik
	szt.
	5
	
	
	
	

	Zajęcia „Cukiernik” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	27.
	Przyprawa do pierników op. ok. 20 g. 
	szt.
	10
	
	
	
	

	28.
	Sól himalajska ok. 350 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	29.
	Żelatyna wieprzowa spożywcza op. ok. 50g
	szt.
	2
	
	
	
	

	Zajęcia „Sporządzanie i dekorowanie wyrobów cukierniczych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	30.
	Przyprawy korzenne do piernika ok. 
20 g 
	szt. 
	10
	
	
	
	

	31.
	Cynamon ok. 15g
	szt. 
	 1
	
	
	
	

	32.
	Sól spożywcza 
	kg
	1
	
	
	
	

	33.
	Ocet
	litr
	 1
	
	
	
	

	34.
	Mak niebieski
	kg
	 0,5
	
	
	
	

	Zajęcia „Organizacja usług cateringowych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	35.
	Ziele angielskie op. ok.15 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	36.
	Liść laurowy op. ok. 6 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	37.
	Pieprz ziołowy  op. ok.20 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	38.
	Pieprz czarny op. ok. 20 g
	szt.
	4
	
	
	
	

	39.
	Czosnek mielony op. ok. 20 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	40.
	Gałka muszkatołowa op. ok. 10 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	41.
	Zioła prowansalskie op. ok. 10 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	42.
	Majeranek op. ok. 10 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	43.
	Sól spożywcza
	kg
	1
	
	
	
	

	44.
	Papryka chilli (sypka) op. ok. 20 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	45.
	Papryka słodka (sypka) op. ok. 15 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	46.
	Kminek mielony op. ok. 15 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	47.
	Sól ziołowa op. ok. 50 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	48.
	Curry  op. ok. 20 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	49.
	Czosnek główka ok. 45 g
	szt.
	12
	
	
	
	

	50.
	Musztarda sarepska ok. 185 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	51.
	Papryka wędzona op. ok. 15 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	52.
	Ketchup op. ok. 470 g
	szt.
	11
	
	
	
	

	53.
	Ocet butelka ok. 0,75 l
	szt.
	1
	
	
	
	

	54.
	Przyprawa do pizzy op. ok. 20 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	55.
	Magii w płynie butelka ok. 200 ml
	szt.
	1
	
	
	
	

	56.
	Ocet winny butelka ok. 500 ml
	szt.
	1
	
	
	
	

	57.
	Ocet balsamiczny butelka ok. 250 ml
	szt.
	1
	
	
	
	

	58.
	Dip meksykański op. ok. 180 ml
	szt.
	1
	
	
	
	

	59.
	Sos tabasco butelka ok. 60 ml
	szt.
	1
	
	
	
	

	60.
	Sos BBQ op. ok. 820 ml
	szt.
	1
	
	
	
	

	61.
	Sos ostrygowy op. ok. 300 ml
	szt.
	1
	
	
	
	

	62.
	Imbir korzeń
	kg
	0,1
	
	
	
	

	63.
	Woda kokosowa op. ok. 500 ml
	szt.
	1
	
	
	
	

	64.
	Koncentrat pomidorowy op. ok. 600 ml
	szt.
	2
	
	
	
	

	65.
	Tymianek suszony op. ok. 10 g
	szt.
	7
	
	
	
	

	66.
	Oregano suszone op. ok. 20 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	67.
	Bazylia suszona op. ok. 15 g
	szt.
	6
	
	
	
	

	68.
	Estragon suszony op. ok. 15 g
	szt.
	4
	
	
	
	

	69.
	Majonez  słoik ok. 260 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	Zajęcia „Kuchnia Śródziemnomorska" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	70.
	Suszone oregano op. ok. 10 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	71
	Sól spożywcza
	kg
	1
	
	
	
	

	72.
	Pieprz mielony op. ok. 20 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	73.
	Liść laurowy op. ok. 6 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	74.
	Papryka ostra op. ok. 20 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	75.
	Oregano suszone op. ok. 10 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	76.
	Kmin  rzymski op. ok. 15 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	77.
	Sól morska 
	kg
	1
	
	
	
	

	78.
	Mieszanka ziół dalmackich op. ok. 15 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	79.
	Majeranek suszony op. ok. 8 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	80.
	Tymianek suszony op. ok. 10 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	81.
	Papryka mielona ostra op. ok. 20 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	82.
	Cynamon mielony op. ok. 15 g
	szt
	1
	
	
	
	

	83.
	Imbir mielony op. ok. 15 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	84.
	Pieprz cayenne  op. ok. 15 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	85.
	Szafran op. ok. 0,12 g 
	szt.
	1
	
	
	
	

	86.
	Bulion drobiowy op. ok. 60 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	87.
	Bulion warzywny op. ok. 60 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	88.
	Ocet winny ok. 0,25 l
	szt.
	1
	
	
	
	

	89.
	Ocet spirytusowy 0,5 l
	szt.
	1
	
	
	
	

	90.
	Bulion wołowy op. ok. 60 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	91.
	Żelatyna op. ok. 50 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia „Kucharz” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	92.
	Mąka pszenna typ 450, tortowa, 1 kg
	szt.
	2
	
	
	
	

	93.
	Mąka ziemniaczana 0,5 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	94.
	Mąka kukurydziana 0,5 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	95.
	Ryż długoziarnisty ( op. 4 x woreczki 
po 100 g)
	szt.
	2
	
	
	
	

	96.
	Makaron drobny w kształcie ryżu, op. ok. 500 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	97.
	Makaron zacierki op. ok. 300 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia „Cukiernik” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	98.
	Mąka ziemniaczana, op. 0,5 kg 
	szt.
	2
	
	
	
	

	99.
	Mąka pszenna  tortowa typ 450, 
	kg
	9
	
	
	
	

	100.
	Mąka pszenna krupczatka typ 500, 
	kg
	1
	
	
	
	

	101.
	Mąka migdałowa, opakowanie ok. 
500 g, 
	szt.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia „Sporządzanie i dekorowanie wyrobów cukierniczych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	102.
	Mąka typ 500 1 kg
	szt.
	40
	
	
	
	

	103.
	Płatki owsiane op. 1 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	104.
	Mąka ziemniaczana 1 kg
	szt.
	2
	
	
	
	

	105.
	Mąka krupczatka
	kg.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia „Organizacja usług cateringowych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	106.
	Mąka pszenna typ 500 1 kg
	szt.
	9
	
	
	
	

	107.
	Otręby owsiane op. ok. 200 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	108.
	Tortilla placki op. ok.306 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	109.
	Mąka ziemniaczana 
	kg
	1
	
	
	
	

	110.
	Granola z żurawiną op. ok. 350 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	111.
	Ryż biały długoziarnisty op. ok. 0,4 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	112.
	Ziarna popcornu ok. 150 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	113.
	Makaron tagliatelle ok. 400 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	114.
	Siemię lniane ok. 400 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	115.
	Makaron muszelki ok. 0,5 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia „Kuchnia Śródziemnomorska" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	116.
	Ryż do paelli op. ok. 500 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	117.
	Makaron spaghetti op. ok. 1 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	118.
	Kasza orkiszowa op. ok. 400 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	119.
	Mąka pszenna 1 kg
	szt.
	3
	
	
	
	

	120.
	Mąka ziemniaczana 0,5 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia „Kucharz” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	121.
	Cukier kryształ, biały, drobny 1 kg
	kg
	5
	
	
	
	

	122.
	Cukier puder 0,5 kg
	szt.
	2
	
	
	
	

	123.
	Cukier brązowy 0,5 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	124.
	Cukier wanilinowy ok. 32 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	125.
	Czekolada gorzka  90% kakao, 100 g
	szt.
	6
	
	
	
	

	126.
	Biszkopty podłużne ok. 200 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	127.
	Kakao ok. 100 g,  karton
	szt.
	1
	
	
	
	

	128.
	Miód nektarowo- spadziowy ok. 500 g, słoik
	szt.
	2
	
	
	
	

	129.
	Bita śmietana w sprayu ok. 250 g
	szt.
	5
	
	
	
	

	Zajęcia „Cukiernik” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	130.
	Cukier puder, pakowany po 0,5 kg
	szt.
	8
	
	
	
	

	131.
	Cukier kryształ biały, drobnoziarnisty 
	kg
	6
	
	
	
	

	132.
	Cukier trzcinowy, nierafinowany op. 500 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	133.
	Czekolada mleczna, tabliczka 100 g 
	szt.
	10
	
	
	
	

	134.
	Czekolada deserowa, tabliczka 100 g
	szt.
	10
	
	
	
	

	135.
	Czekolada biała, tabliczka 100 g
	szt.
	10
	
	
	
	

	136.
	Marcepan naturalny, biały- ecru, 
w kostce, zawartość migdałów 25%, ok. 0,5 kg
	szt.
	1
	
	
	
	

	137.
	Biszkopty, kształt okrągły, pakowane ok.  120 g
	szt.
	10
	
	
	
	

	138.
	Biszkopty z galaretką pomarańczową 
w polewie z czekolady deserowej kształt okrągły ok. 147 g 
	szt.
	6
	
	
	
	

	139.
	Pierniki ciastka miękkie bez polewy- typu „katarzynki”, op.  ok. 100 g
	szt.
	6
	
	
	
	

	140.
	Herbatniki, petit beurre, op. ok.  50 g
	szt.
	20
	
	
	
	

	141.
	Budyń śmietankowy bez cukru, w proszku, op. ok.  40 g, na 0,5 l mleka
	szt.
	5
	
	
	
	

	142.
	Proszek do pieczenia, op. ok. 15 g
	szt.
	4
	
	
	
	

	143.
	Miód naturalny wielokwiatowy, słoik ok.  400 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	144.
	Soda spożywcza ok. 50 g 
	szt.
	2
	
	
	
	

	145.
	Kakao extra ciemne o obniżonej zawartości tłuszczu , ok. 100 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	146.
	Bita śmietana w sprayu ok. 250 ml
	szt.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia „Sporządzanie i dekorowanie wyrobów cukierniczych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	147.
	Cukier biały kryształ
	kg
	20
	
	
	
	

	148.
	Cukier puder 
	kg
	20
	
	
	
	

	149.
	Cukier wanilinowy op. ok. 20 g
	szt.
	25
	
	
	
	

	150.
	Cukier brązowy
	kg
	0,5
	
	
	
	

	151.
	Miód naturalny op. ok. 1 kg
	szt.
	 3 
	
	
	
	

	152.
	Soda op. ok. 70 g
	szt.
	4
	
	
	
	

	153.
	Amoniak op. ok. 30 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	154.
	Proszek do pieczenia op. ok. 30 g
	szt.
	8
	
	
	
	

	155.
	Kakao op. ok. 150 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	156.
	Krem gotowy ajerkoniakowy op. ok. 120 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	157.
	Krem gotowy truskawkowy op. ok 90 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	158.
	Krem gotowy waniliowy op. ok 120 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	Zajęcia „Organizacja usług cateringowych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	159.
	Cukier biały kryształ
	kg
	1
	
	
	
	

	160.
	Cukier puder
	kg
	0,5
	
	
	
	

	161.
	Cukier trzcinowy
	kg
	0,5
	
	
	
	

	162.
	Cukier wanilinowy op. ok. 16 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	163.
	Czekolada gorzka op. 100 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	164.
	Czekolada mleczna op. 100 g
	szt.
	8
	
	
	
	

	165.
	Cukierki lentilki ok. 100 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	166.
	Bezy drobne op. ok. 100 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	167.
	Kakao op. ok. 200 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	168.
	Budyń śmietankowy ok.  40 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	169.
	Proszek do pieczenia ok. 30 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	170.
	Miód naturalny ok. 1 kg
	szt.
	1 
	
	
	
	

	Zajęcia „Kuchnia Śródziemnomorska" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	171.
	Cukier puder
	kg
	0,5
	
	
	
	

	172.
	Cukier kryształ
	kg
	1
	
	
	
	

	173.
	Czekolada 70% 100 g
	szt.
	4
	
	
	
	

	174.
	Biszkopty podłużne
	kg
	0,5
	
	
	
	

	175.
	Kakao op. ok. 100 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	176.
	Miód naturalny ok. 500 ml
	szt.
	2
	
	
	
	

	177.
	Sezamki ok. 100 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	178.
	Proszek do pieczenia ok. 30 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia „Kucharz” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	179.
	Daktyle suszone op. ok. 200 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	180.
	Orzechy włoskie op. ok. 100 g
	szt.
	8
	
	
	
	

	181.
	Orzechy laskowe op. ok. 100 g
	szt.
	6
	
	
	
	

	182.
	Migdały całe op. ok. 100 g
	szt.
	10
	
	
	
	

	183.
	Pistacje prażone op. ok. 100 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	184.
	Rodzynki sułtańskie op. ok. 100 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	Zajęcia „Cukiernik” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	185.
	Migdały- płatki op. ok.  150 g,
	szt.
	2
	
	
	
	

	186.
	Migdały całe kalifornijskie op. ok. 
100 g,
	szt.
	5
	
	
	
	

	187.
	Orzechy włoskie op. ok.  100 g 
	szt.
	2
	
	
	
	

	188.
	Śliwki suszone op. ok.  200 g, 
	szt.
	2
	
	
	
	

	189.
	Morele suszone op. ok. 100 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	190.
	Orzechy laskowe op. ok. 100 g,
	szt.
	2
	
	
	
	

	191.
	Daktyle suszone op. ok.100 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	192.
	Żurawina suszona całe owoce, op. ok.  100 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	193.
	Jagody goji suszone op. ok. 150 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	194.
	Orzechy pekan op. ok.  75 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia „Sporządzanie i dekorowanie wyrobów cukierniczych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	195.
	Żurawina suszona
	kg
	1
	
	
	
	

	196.
	Rodzynki
	kg
	1
	
	
	
	

	197.
	Orzechy ziemne całe
	kg
	1
	
	
	
	

	198.
	Orzechy ziemne kostka
	kg
	1
	
	
	
	

	199.
	Płatki migdałowe
	kg
	0,5
	
	
	
	

	Zajęcia „Organizacja usług cateringowych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	200.
	Żurawina suszona
	kg
	0,1
	
	
	
	

	201.
	Rodzynki op. ok. 100 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	202.
	Migdały 
	kg
	0,3
	
	
	
	

	203.
	Orzechy laskowe łuskane
	kg
	0,1
	
	
	
	

	204.
	Pistacje
	kg
	0,3
	
	
	
	

	Zajęcia „Kuchnia Śródziemnomorska" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	205.
	Orzechy laskowe łuskane
	kg
	0,2
	
	
	
	

	206.
	Migdały op. ok. 100 g
	szt.
	3
	
	
	
	

	Zajęcia „Kucharz” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	207.
	Kawa Classic , rozpuszczalna,  100% naturalnej kawy,  ok. 100 g, słoik
	szt.
	2
	
	
	
	

	208.
	Kawa drobno mielona  ok. 500 g, 
	szt.
	1
	
	
	
	

	209.
	Herbata czarna klasyczna 100 szt x 2 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	210.
	Woda gazowana 0,5 l
	szt.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia „Cukiernik” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	211.
	Kawa rozpuszczalna liofilizowana 100% kawy, słoik ok. 200 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	212.
	Kawa mielona Arabika 100%, op. ok. 100 g
	szt.
	2
	
	
	
	

	213.
	Kawa zielona mielona op. ok. 250 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	214.
	Kawa creme sensazione słoik ok. 200 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	215.
	Kawa cappucino śmietankowe w proszku, op. ok.  110 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	216.
	Kawa cappucino orzechowe w proszku, op. ok.  110 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	217.
	Herbata czarna ekspresowa torebki jednorazowe z zawieszką  op.  100 szt.
	opak.
	1
	
	
	
	

	218.
	Sok czerwony grejpfrut sok 100%, w kartonie 1 l
	szt.
	1
	
	
	
	

	219.
	Sok ananasowy sok 100 %, w kartonie 1 l
	szt.
	1
	
	
	
	

	220.
	Sok z granatu 100% butelka szklana, bez cukru,  pojemność 1 l
	szt.
	2
	
	
	
	

	221.
	Tonik butelka ok.  900 ml , napój gazowany
	szt.
	1
	
	
	
	

	222.
	Woda gazowana mineralna butelka plastikowa 1,5 l 
	szt.
	2
	
	
	
	

	223.
	Napój naturalny do kawy 1 l
	szt.
	1
	
	
	
	

	224.
	Napój ryżowy smak naturalny 1 l
	szt.
	1
	
	
	
	

	225.
	Sok przecierowy zielony z marchwi, banana, kiwi, pojemność ok. 900 ml, butelka 
	szt.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia „Kuchnia Śródziemnomorska" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	226.
	Kawa espresso op. ok. 200 g
	szt.
	1
	
	
	
	

	Zajęcia „Kucharz” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	227.
	Olej rzepakowy z pierwszego tłoczenia,1 l
	szt.
	2
	
	
	
	

	228.
	Oliwa z oliwek extra virgin butelka ok. 500 ml, tłoczona na zimno, 
	szt.
	5
	
	
	
	

	Zajęcia „Cukiernik” (Zespół Szkół im. Marka Kotańskiego w Inowrocławiu):

	229.
	Olej rzepakowy z pierwszego tłoczenia butelka
	l
	3
	
	
	
	

	Zajęcia „Sporządzanie i dekorowanie wyrobów cukierniczych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	230.
	Olej butelka 5 l 
	szt.
	2
	
	
	
	

	Zajęcia „Organizacja usług cateringowych" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	231.
	Olej rzepakowy
	l
	2
	
	
	
	

	232.
	Oliwa z oliwek extra virgin
	l
	0,5
	
	
	
	

	Zajęcia „Kuchnia Śródziemnomorska" (Zespół Szkół im. Jana Pawła II w Kościelcu):

	233.
	Olej rzepakowy 
	l
	2,5
	
	
	
	

	234.
	Oliwa extra vergin 
	l
	3
	
	
	
	

	Łączna wartość ogółem brutto (zł)
	
	



…………………………………………
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