Informagja o stanie bezpieczefistwa sanitamepo powiatu in owroctawskiego w 2007r

e naterenie miasta i gminy Ziotniki Kujawskie

Tabela 2 1 - Spetnienie wymogéw w stosunku do urzadzer’ i sprzgtu sportowego

Liczba szkot
Rodzaj Liczba Liczba szké! posiadajacych Liczba szkét | posiadajacych
Placowki szkot sale gimnastyczne posiadajacych | urzgdzenia i sprzgt
objetych urzadzeniai | sportowy z certyfikatem
nadzorem sprzgt
sala petno- | sala sala pelno- | sportowy bez |do do |[pow
wymiarowa | zastgpcza |wymiarowa | certyfikatu 25% [ 50% | 50% | 100
i zastgpcza %
Szkola 4 2 2 - 4 - - -
Podstawowa
Gimnazjumn I | - - - 1 -
Zespot Szkaol 1 - - 1 - - -
| Ogoinoksztatcacych
Tabela 22 - Ocena mebli szkolnych / przedszkolnych
Rodzaj Liczba szkét | Liczba szkot /przedszkoli
Placowki chjetych posiadajacych certyfikat Liczba szkod
nadzorem posiadajacych
do |do |pow. [100%z meble bez
25% 1 50% | 50% [ certyfikatem | certyfikatu
Przedszkole 1 - - - - 1
Szkola 4 | - - - 3
Podstawowa
Gimnazjum 1 - - - - 1
ZespotSzkét
Ogélnoksztatcacych | - - - - 1
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Tabela 23 - Spelnienie wymogéw w stosunku do urzadzed i sprzetu sportowego

Informacia o stonj

iecz sanitarnego

na terenie miasta i gminy Gniewkowo

wiaty inowrnclawskicgo w

7

Liczba szkot
Rodzaj Liczba Liczba szkét posiadajgcych Liczba szkét | posiadajacych
Placowki szkol sale gimnastyczne posiadajacych | urzadzenia i sprzet
objetych urzadzeniai | sportowy z certyfikatem
nadzorem sprzet
sala pelno- | sala sala petno- |sportowybez |do |do [pow
wymiarowa | zastgpcza | wymiarowa certyfikatu 25% | 50% [50% [100

1 zastgpcza %o
Szkola
Podstawowa 4 | 3 - 4 - - - -
Gimnazjum 1 - - 1 - - - - 1
Zespot Szkot 2 - 2 - 2 -] - - -
Qgdblnoksztalcacych
Szkota Zawodowa 1 - i - | - - - -

Tabela 24 - Ocena mebli szkolnych / przedszkolnych
Rodzaj Liczba Liczba szkot /przedszkoli
Placowki szkodtiprzedszkoli | posiadajacych certyfikat Liczba szkét/p
objetych posiadajacych
nadzorem do |do |pow. |100%z meble bez
25% | 50% | 50% | certyfikatem | certyfikatu

Przedszkole | - - - | 3
Szkola 4 1 | - - 2
Podstawowa
Gimnazjum 1 - 1 - - -
Zespot Szkot 2 1 1 - - -
Ogdlnoksztatcacych
Szkota Zawodowa 1 - - - - 1
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Informacia o stanie bezpicczefistwa senitamego powiaty inowroctawskiego w 20G7r

» na terenie gminy Inowroclaw

Tabela 25 - Spemienie wymogdw w stosunku do urzadzed i sprzgtu sportowego

B Liczba szko6t
Rodzaj Liczba Liczba szkét posiadajacych Liczba szkol | posiadajacych
Placowki szkot sale gimnastyczne posiadajacych | urzadzenia 1 sprzgt
objetych wzadzenia i | sportowy z certyfikatem
nadzorem sprzgt
sala pelno- | sala sala pelno- |sportowybez |do [do [pow
wymiarowa |zastepcza |wymiarowa | certyfikatu 25% | 50% ; 50% | 100
i zastepcza Yo
Szkota
Podstawowa 7 5 - 5 - - - -
Gimnazjum 2 - - | - - - 1
Tabela 26 - Ocena mebli szkolnych / przedszkolnych
Rodzaj Liczba Liczba szko! /przedszkoli
Placowki szkét/przedszkoli posiadajacych certyfikat Liczba szkot
objetych posiadajacych
nadzorem do |do pow. [ 100% z meble bez
25% | 50% | 50% [ certyfikatem certyfikatu
Szkola 7 3 2 1 - 1
Podstawowa
Gimnazjum 2 - 1 - ] -
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Informacta o stanie bezpicczedsiwa sanitarmego powiatu inowroclawskiego w 2007t

s na terente miasta Inowroctaw

Tabela 27 - Spehienie wymogdw w stosunku do urzadzei i sprzgtu sportowego

Liczba szkot posiadajacych
Rodzaj Liczba Liczba szkol posiadajacych Liczba szkot urzidzenia i sprzet
Placawki szkot sale gimnastyczne posiadajacych | sportowy z certyfikatem
objetych urzadzenia i
nadzorem | sala petno- sala sala pefno- sprzgt do do pow
wymiarowa | zastgpcza wymiarowa | sportowy bez  |25% |50% 50% | 100
i zastepcza | certyfikatu %
Szkota
Podstawowa 7 2 4 1 4 2 ! - -
Gimnazjum 4 2 2 - I - 2 ] -
Zespot Szkol
Ogélnoksztatcgcych ; 1 - - ] - - - -
Tabela 28 - Ocena mebli szkolnych / przedszkolnych
Rodzaj Liczba szké! | Liczba szkot /przedszkoli
Placowki objgtych posiadajacych certyfikat Liczba szkdl/p
nadzorem posiadajacych

do ldo ipow. [100%z meble bez

25% | 50% |50% |certyfikatem |certyfikatu
Przedszkole 6 2 2 - 1 1
Szkola 7 3 2 - 1 i
Podstawowa ]
Gimnazjum 4 2 - - ] 1
ZespotSzkot
Ogblnoksztatcacych 1 - - 1 - -

Tabela 29 - Spelnienie wymogow w stosunku do urzadzen i sprzetu sportowego

Liczba szk6l posiadajacych
Rodzaj Liczba Liczba szkot posiadajacych Liczba szkot urzadzenia i sprzgt
Placowki szkot sale gimnastyc¢zne posiadajacych | sportowy z certyfikatern
objetych urzadzenia i
nadzorem | sala pelno- sala sala peino- spregt do do pow
wymiarowa | zasigpcza wymiarowa | Sporiowy bez 25% |50% |50% | 100
{ zastgpcza | certyfikatu %
Liceurn Ogdlnoksztalcace 4 2 1 ] 4 - - - -
Liceum Uzupetniajace 1 1 - - 1 - - - .
Technikum Uzupetniajace 1 1 - - 1
Zespol Szké!
1 - - . - - - - -
Zespot Szkot 9 6 t - 7 - - - -
Ponadgimnazjalnych
Szkoty Policealne 2 1 ] - 2 - - - -
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Informacja o stanie bezpieczenstwa sanitarnego powiatu inowroctawskiego w 2007t

Tabela 30 - Ocena mebli szkolnych

Rodzaj Liczba szkot | Liczba szkdl
Placowki objetych posiadajacych certyfikat Liczba szkot
nadzorem posiadajacych
do (do [pow. |100%z meble bez
25% | 50% | 50% | certyfikatem | certyfikatu
Liceum 4 - - - - 4
| Ogolnoksztalcace
Liceum Uzupelniajace 1 - - - - 1
Technikum | - - - - 1
Uzupelniajace
Zespd Szkdl
1 - - - - 1
Zespot Szkat 9 4 - 1 - 4
Ponadgimnazjalnych
Szkoty Policealne 2 - I - - 1

Tabela 31 - Spemienie wymogoéw w stosunku do urzadzen i sprzgtu sportowego

Liczba szkdt posiadajacych
Rodzaj Liczba Liczba szkdt posiadajacych Liczba szkot urzadzenia i sprzet
Placowk: szkdt sale gimnastyczne posiadajacych | sportowy z certyfikatern
objetych urzadzenia i
nadzorem | sala pelno- sala sala pelno- sprzgt do do pow
wymiarowa | zastgpcza wymiarowa | sportowy bez  [25% [50% |30% [100
i zastgpeza | certyfikatu %
Szkola Podstawowa 1 - 1 - - - | - -
Zespot Szkot 1 - - - - - - - -
Ponadgimnazjalnych
Tabela 32 - Ocena mebli szkolnych
Rodzaj Liczba szk¢t | Liczba szkot /przedszkoli
Placowki objetych posiadajacych certyfikat Liczba szkét
nadzorem posiadajacych
do |do [pow. }100%z meble bez
25% | 50% | 50% | certyfikatem [ certyfikatu
Szkola Podstawowa 1 - - - 1 -
Zespot Szkot 1 - - - - |
Ponadgimnazjalnych
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Informacia o stanie bezpicczenstwa sanitarnego powiatu inowroclawskiego w 2007

Tabela 33 - Speknienie wymogéw w stosunku do urzadzen i sprzefu sportowego

[ Liczba szkot posiadajgeych
Rodzaj Liczba Liczba szkdt posiadajacych Liczba szkot urzadzenia i sprzgt
Placowki szkot sale gimnastyczne posiadajacych | sportowy z certyfikatem

abjetych urzadzenia i
nadzorem | sala pefno- sala sala pelno- sprzgt do do pow
wymiarowa | zastgpcza wymiarowa |sportowy bez | 25% |50% |50% | 100
i zastgpcza certyfikatu %
Szkota Policealna i 1 - - 1 - - - -

Tabela 34 - Ocena mebli szkolnych

Rodzaj Liczba szkot | Liczba szkdt /przedszkoli
Placowki objgtych posiadajacych certyfikat Liczba szkot
nadzorem posiadajacych
do |do |pow. |100%z meble bez

25% [50% | 50% |certyfikatem | certyfikatu

Szkola Policealna 1 - - - - 1
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Informacia o stanie bezpicczenistwa sanitarmego powiatu inowroclawskiego w 2007r

VIIL Stan sanitarny obiektéw zywnosci, Zywienia i przedmiotow uzytku

Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Inowroclawiu prowadzil nadzér nad
zaktadami produkcji i obrotu Zywnosci celem zapewnienia bezpieczenstwa zywnoscl.

Na podstawie przeprowadzonych w 2007 roku kontroli sanitarnych dokonano higieniczno-
zdrowotna oceny zakladow zywnosciowo - Zywieniowych, Jest ona zrozmicowana w
poszczegolnych grupach rodzajowych i przedstawia si¢ nastepujaco:

Automaty do lodow
W trakcie trwania sezonu letniego objeto nadzorem 7 obiektow. W ramach sprawowanego

nadzoru przeprowadzono 3 kontrole. Nie odnotowano wigkszych zagrozen dla bezpieczefistwa
zdrowotnego wprowadzonych do obrotu $rodkow spozywcezych w tej grupie obiektow.

Wytwérnie ttuszezow roslinnych

Na terenie powiatu inowroclawskiego znajduja si¢ 2 zaklady tego typu. W ramach
sprawowanego nadzoru przeprowadzono 2 kontrole. Ogdlny stan sanitamo-techniczny
skontrolowanych obiektéw nie budzit wigkszych zastrzezen higieniczno-sanitarnych.

Piekarnie

W rejestrze zakladéw znajduja sie 22 obiekty. Stopniowo odnotowuje si¢ poprawg stanu
sanitarnego w tej grupie obiektow, jednakze w wyniku prowadzonego nadzoru biezacego
Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Inowroctawiu wydat 12 decyzji i nalozyt 6
mandatéw karnych na kwote 1350zl.

W czasie kontroli zwracano szczegdlna uwage na zminimalizowanie Tyzyka zanieczyszczen
wynikajacych z krzyzowania si¢ drég czystych z brudnymi oraz doposazenia zakiadéw w
niezbedny sprzet i urzadzenia gwarantujace bezpieczenstwo zdrowotne pieczywa.

Uchybienia sanitarne najczesciej wystgpujace to:

e nieprawidlowy sposéb produkgji bulki tartej, a zwlaszcza proces skladowania, suszenia i
mielenia pieczywa,
e brak wlasciwej segregac_]l w pon:ueszczemach magazynowych przechowywanych
surowcow, dodatkéw do pieczywa 1 sprzgtu pomocniczego,
¢ brak wlasciwej wentylacji w pomieszczeniach produkcyinych i magazynowych,
e brak sprzgtu pomiarowego (termometry, higrometry), pozwalajacego stwierdzi¢ wlasciwe
warunki klimatycznego przechowywania $rodkéw spozywczych.
W dalszym ciagu problemem jest niehigieniczny transport pieczywa. Przyczynq tego jest brak w
wiekszosci piekarni odpowiednich i wlasciwie wyposazonych —myjni pojemnikdw
ekspedycyjnych. Wigkszosé zakladéw nie ma réwniez warunkéw do mycia srodkéw transportu.
Wydane decyzje w roku sprawozdawczym zobowiazaly wiadcicieli piekarni do poprawy stanu
sanitarno-technicznego, migdzy innymi w wyzej wymienionym zakresie, jak roéwniez
zobowiazywaly wlascicieli obiektéw do wdrazania i stosowania zasad dobrej praktyki
higienicznej i systemu HACCP.

Ciastkamie
W rejestrze zakladow objetych nadzorem znajduje si¢ 12 obiektéw. Ciastkarnie to obiekty

(z wyjatkiem kilku) o matej produkcji, o nieréwnomiemym cyklu produkeyjnym -wzmozonym w
okresach $wiatecznych. Gléwnym mankamentem ciastkarni jest:
e brak zapewnienia wiasciwych warunkéw do magazynowania latwopsujacych sig
surowcéw, potproduktow i wyrobow gotowych- szczegolnie w okresie zwigkszone)
produkcji (zbyt mata powierzchnia magazynowa, zbyt mato urzadzen chtodniczych),
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Informacja o stanie bezpieczenstwa sanilarnego powiaty ingwroctawskiego w 2007r

e brak wlasciwych warunkéw do mycia pojemnikéw ekspedycyjnych, zmywalnie sprzgtu
produkcyjnego peinig czesto w tych zaktadach role myjni opakowan transportowych,
o brak whasciwego usytuowania deserowni i jej wyposazenia, a ponadto poszczegolne
stanowiska pracy nie zawsze sa wykorzystywane zgodnie z przeznaczeniem,
brak odpowiednich warunkéw do przebierania sig w odziez ochronng przez personel,
zly stan sanitamy powierzchni podidg, écian 1 sufitbw w pomieszczeniach
produkcyjnych.
W celu zapewnienia bezpieczenstwa i jakosci zdrowotnej wyrobow ciastkarskich w
stosunku do skontrolowanych obiektéw Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w
Inowroctawiu wydal 3 decyzje administracyjne celem usuniecia stwierdzonych uchybien. W
ramach urzedowej kontroli i monitoringu pobrano do badan 6 prébek ciastck. Pobrane wyroby
spelniaty wymagania zdrowotne w zakresie przeprowadzonych badan.

Przetwdrnie owocowo-warzywne _
W rejestrze zakladéw znajdujg sig 2 obiekty. Stan sanitarno-techniczny obiektow jest

zroznicowany. Jeden z nich mozna oceni¢ jako dobry. Na taka ocen¢ wplywa wprowadzony
system kontroli wewngtrznej. Drugi zaklad wymaga modernizacji.
W roku 2007 kontrola objeto 1 zaklad, nie stwierdzono wiekszych zagrozen dla bezpieczefstwa

zywnosci.

Zaklady przetworstwa zbozowo miynarskiego
W rejestrze zakladéw objetych nadzorem znajduje sic 8 obiektéw, kontrole

przeprowadzono w 1 obiekcie. W czasie kontroli stwierdzono zly stan sanitarny powierzchni
podlég, $cian, sufitow w pomieszczeniach produkcyjnych.

W celu zapewnienia whasciwej jakosci zdrowotnej Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w
Inowroclawiu wydat decyzje, w ktorej zobowiazai wiasciciela zakladu do poprawy stanu
sanitarno - technicznego oraz natozyl mandat na kwote 100 z1.

Wytwornie koncentratow spozywezych
W rejestrze zakladow objetych nadzorem znajduja si¢ 2 zaklady. Oba zaklady zostaly objete

kontrola w 2007 r. W czasie kontroli nie stwierdzono wickszych zagrozen dla bezpieczenstwa
zywnosci

Sklepy spozywcze
Najwigksza grupe obiektow objetych nadzorem Panhstwowego Powiatowego Inspektora

Sanitarnego w Inowroctawiu, bo az 721 obiektéw sa sklepy.
W wyniku prowadzonego nadzoru wydano 57 decyzji oraz nalozono 36 mandatéw karnych w

wysokosei 3300 zb.
Najczgstsze nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli sanitammych to:

czesé obicktow nie spelnia wymagan pod wzgledem funkcjonalnym,
brak ciagloéci lancucha chlodniczego
brak monitoringu temperatury w urzadzeniach chtodniczych,
brak odpowiednich warunkéw do magazynowania i wprowadzania do obrotu Srodkdw
spozywezych migdzy innymi ze wzgledu na:
» brak dostateczne] ilosci regatéw 1 podestow do magazynowania i eksponowania
érodkdw spozywezych,
brak wydzielonych pomieszczen do przechowywania sprz¢tu porzadkowego,
brak biezacej ciepiej wody,
mate powierzchnie magazynowe,

¥ VWY
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Informacia o stanie bezpieczenstwa sanitamego powiaty inowroclawskiego w 2007r

e wyposazenic kontrolowanych obiektow nie zawsze gwarantowato odpowiednie warunki
do higienicznego mycia 1 suszenia rak pracownikow (brak srodkéw myjacych),

s brak wydzielonych miejsc na odpady,

¢ niewlaiciwy stan sanitarny powierzchni scian, podidg i sufitdw w pomieszczeniach
sklepow,

e w sklepach samoobstugowych stwierdzano przypadki niewlasciwego zabezpieczenia
przed bezposrednim dostgpem konsumentéw srodkow spozywczych sprzedawanych
luzem.

Kontrole sanitarne wykazaty lepsze niz w 2006 roku wyposazenie sal sprzedazy. Coraz
wigcej sklepow posiada odpowiednia powierzchnig chlodnicza do przechowywania artykutow
latwo psujacych sig. Poprawia sig higiena sprzedazy oraz higiena osobista personelu.

Pomimo stwierdzonej poprawy nadal jednak warunki obrotu Srodkami spozywczymi budzg
zastrzezenia.

Wigkszosé punktow sprzedazy miesci si¢ w pomieszczeniach o zbyt matej powierzchni, co
uniemozliwia zachowanie wlasciwych warunkéw przyjmowania, magazynowania i sprzedazy
srodkow spozywezych. W sklepach wiejskich stan sanitarno-higieniczny jest nieco gorszy niz na
terenje miasta. W ramach urzedowej kontroli i monitoringu pobrano do badan 331 prébek
mmajdujacych sic w obrocie srodkdéw spozywezych. Zakwestionowano 1 prébe, z uwagi na
zawyzone parametry mikrobiologiczne.

Kioski spozywcze
W rejestrze zakladow objetych nadzorem jest 175 obicktow. W wyniku prowadzonego
nadzoru wydano 6 decyzji (w tym 4 dotyczyly kioskow miesnych na targowiskach) oraz

natozono 5 mandatéw karnych w wysokosci 700 z1. (w tym 3 na kioski migsne na targowiskach)

Najczestsze nieprawidtowosci stwierdzone podczas kontroli sanitarmych to:

» brak funkcjonalnosci pomieszczen,

e brak ciaglosci faiicucha chlodniczego,

» brak biezacej cieplej wody,

e zbyt mata powierzchnia magazynowa do przechowywania Srodkow spozywczych.
Wiascicieli kioskéw zobowiazano do :

» wyeliminowania ze sprzedazy migsa mielonego luzem,

» przedstawiania dokumentacji potwierdzajacej legalnoéc wprowadzanego do obrotu migsa.

Stan sanitarny tej grupy obiektéw poprawia si¢ nieznacznie, jednak w dalszym ciagu jest

niezadowalajacy. W obiektach tych w wigkszosci nie ma mozliwosci prawidtowego
przechowywania artykulow spozywczych z uwagi na bardzo malg powierzchnig, brak wiasciwe)
wentylacji i warunkéw do zapewnienia stalej temperatury przechowywania $rodkéw
spozywezych. Zia sytuacje potgguje to, ze wiasciciele kioskéw bardzo czesto wprowadzaja do
obrotu zbyt duzy asortyment $rodkéw spozywczych, warzyw oraz artykutow chemii
gospodarczej. W wyniku, czego brak jest mozliwosci do przestrzegania wlasciwej segregacji tych
érodkéw. Brak prawidlowego wyposazenia stanowisk do mycia sprzgtu pomocniczego i
stanowisk do mycia rak utrudnia réwniez utrzymanie wiasciwej higieny pomieszczen i personelu.

Magazyny hurtowe
W rejestrze zakladow objetych nadzorem znajduja sie 53 obiekty. Kontrole

przeprowadzono w 33 obiektach, wydano 7 decyzji oraz natozono 2 mandaty kame w wysokosci
35021, Cze§¢ tych magazynéw charakteryzuje si¢ brakiem funkcjonalnosci, zbyt mata
powierzchnig uzytkowa. Niektore z nich nie posiadajg warunkow do wlasciwej segregacji
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Informacia o stanic bezpicczefistwa sanitamego puwiaty inowroclawskicgo w 2007

srodkéw spozywczych 1 nie zapewniajg wlasciwych warunkow  klimatycznych do
przechowywania Zywnosci.

Zaklady zvwienia zblorowego otwarte
W rejestrze zakladow objstych nadzorem znajduje sie 60 obiektow. Kontrole

przeprowadzono w 52 obiektach. S3 to obiekty typu restauracje, kawiamie, bary - o
zréZnicowanym stanie sanitarno-technicznym.

Najezestsze stwierdzone w czasie kontroli niezgodnosci to:

e brak wydzielonego pomieszczenia lub boksu do obrébki wstepnej surowcow,

o brak wiasciwych warunkéw klimatycznych do przechowywania zywnosci zgodnie z
zaleceniami producenta,
brak wydzielonych pomieszczen do przechowywania sprzg¢tu porzadkowego,

s $rodkéw myjaco-dezynfekcyjnych, a takze niewlasciwe wyposazenie stanowisk do
higienicznego mycia i suszenia rak,

e brak wydzielonego miejsca do przechowywania odziezy ochronnej i osobiste]
pracownikow.

Podstawq, dziatalnosci gastronomicznej tej grupy obiektow byly przede wszystkim imprezy
okolicznosciowe. W trakcie okolicznosciowych imprez organizowanych dla duzej liczby oséb, o
szerokim asortymencie serwowanych dan ulega pogorszeniu ich stan sanitamy, a takze
funkcjonalnos¢, gdyz czgsto powierzchnia zaplecza jest niewystarczajaca do wielkosci produkecji.
Brakuje szczegdlnie urzadzen chlodniczych do zapewnienia ciaglosci lancuch chlodniczego
wszystkim produktom i gotowym potraworn. Niektore obiekty posiadajace reprezentacyjng salg
konsumpcyjng organizowaty imprezy dla zbyt duzej ilosci uczestikéw w stosunku do posiadane]
malej powierzchni pomieszezen produkcyjoych i magazynowych.

W wyniku prowadzonych kontroli sanitarnych celem usunigcia stwierdzonych uchybien
Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny wydat 13 decyzji administracyjnych. NatoZzono 7
mandatéw karnych w wysokosci 1500z1, majacych na celu podniesienie sanitamego standardu
$wiadczonych ushug (dotyczacych zwykle przeprowadzenia remontéw malarskich, wymiany
sprzgtu kuchennego, wyposazenie pomieszezen magazynowych w urzadzenia pomiarowe oraz w
sprawnie  dzialajace  wentylacje, zapewniajace wlasciwe warunki  klimatyczne do
przechowywania $rodkéw spozywezych zgodnie z zaleceniami producenta.

Zaklady malej gastronomii
W rejestrze zakladéw objetych nadzorem znajduje sic 211 obiektow. Skontrolowano 53

obiekty. Jest to grupa obiektéw o bardzo zrdznicowanym zakresie dziatalnosci, asortymencie 1
wielkosci produkeji. Czgsé z nich prowadzi dzialalnos¢ sezonowa. Mata powierzchnia tych
zakladéw przyczynia sie do braku zapewnienia odpowiednich warunkéw sanitarno —
higienicznych dla personelu. Wydajac 8 decyzji administracyjnych i nakiadajac 7 kar grzywny w
wysokosci 950 zt Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny zobowiazal wiascicieli obiektow
do wutrzymania wlasciwego stanu sanitamego pomieszczen, wiasciwych warunkow
przechowywania surowcow, ich obrobki wstepnej i wykoficzeniowej oraz zainstalowania tam
gdzie jest to niezbgdne dostatecznej ilosci umywalek do mycia rak i sprzetu produkcyjnego.

Zaklady zywienia zbiorowego zamkniete
W rejestrze zakladow znajduje sig 111 obiektow. Stan  samnitarno-techniczny

kontrolowanych obiektow jest zroznicowany. Niektore znajduja si¢ w starych budynkach, gdzie
nie ma mozliwosci rozbudowy czy poprawienia funkcjonalnosci tych obiekiéw. Pafistwowy
Powiatowy Inspektor Sanitamy zobowiazal wladcicieli obiektow do utrzymania wlasciwego
stanu sanitarnego pomieszczen, whasciwych warunkow przechowywania surowcéw, ich obrébki
wstepnej i wykonczeniowej. W wyniku stwierdzonych niezgodnosci wydano 10 decyzji..
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